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Entrée / Plat / Dessert 48 €

Entrée / Plat 39 €
ou
Plat / Dessert 36 €

olives taggiasches

Crémeux a la chataigne, oeuf
~ | parfait et émulsion a la truffe

- — | Fines tranches de beeut,
| stracciatella tomates séchées

Filet de poisson, pommes de
terre safranées et jus de
bouillabaisse

Souris d'agneau confite au
thym, polenta crémeuse aux
abricots secs

Risotto de potimarron,
pleurotes roties, stracciatella
et noisettes

SOLE MEUNIERE ou
GRILLEE

(Environ 500 g)

1 garniture au choix

56 €

Garnitures des soles

Pommes de terre safranées
Mousseline de potimarron
Salade romaine aux noisettes
Frites

Rock and choc (Cookie et
coulant au chocolat)
creme anglaise a la

vanille i
Tartelette noix de coco, k.
ananas roti, mangue et

passion

Saint-Honor¢é a la fleur
d'oranger et caramel
beurre salé

4 - et son pesto de roquette
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Tous les dimanches de
février et mars

Formule a 46 €
Buffet sucreé / salé, atelier chaud,
boissons chaudes a volontés

Brunch Champagne a 56 €

1 Coupe de Champagne
Buffet sucré / salé, stand

, . chaud, boissons chaudes a
Petits poulpes au chorizo 15 € volonté

(Crémeux de pommes de
terre au thym)

Enfant - 12 ans 17 €

Beignets de fleurs de 15 €
courgettes 2 Services possibles :

(Sauce arrabiata) 11thoo et 13hoo

Falafels, sauce yaourt grec 13 € NT 16 €
a la féta, coriandre %‘% D
(Quinoa croustillant et 'S
cocktail d'herbes) = Q
<
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Planche de charcuterie 19 € - = "
(3 partager) hess

Un sirop, Aiguillettes de
poulet panées ou filet de
poisson
(1 garniture au choix)

~ | Planche de fromage
| (apartager)

::“ . = Une boule de glace au choix
s Planche Mixte (chocolat, vanille, fraise,
\ l
- (a partager) caramel)
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