TAPAS (A PARTIR DE 18H)

6 HUITRES N°3 TARBOURIECH 22 €
& VINAIGRE THAI

STRACCIATELLA A LA TRUFFE 17 €
& PAIN PITA

PIZ A LA TRUFFE D'ETE 22 €
& ROQUETTE

6 CREVETTES ROSES 15 €
& MAYONNAISE CITRONNEE

PLANCHE DE CECCINA 17 €
& TARTARE DE TOMATES, PAIN GRILLE

HOUMOUS CRUDITES 13 €
& PAIN PITA

FRITTO MISTO DE LA MER 16 €
& MAYONNAISE CHIPOTLE

4 FLEURS DE COURGETTE EN BEIGNET 13€

& SAUCE FETA

CAVIAR OSCIETRE*

*Oeufs d'esturgeon, I'Oscietre développe des saveurs subtiles, marines et noisettes tres délicates

CAVIAR OSCIETRE 30G 90 €
& MINI BLINIS CREME AUX HERBES
CAVIAR OSCIETRE 50G 145 €

& MINI BLINIS, CREME AUX HERBES




ENTREES

SALADE CESAR 22 €
& POULET CROUSTILLANT

SALADE DE ROQUETTE 18 €
& PARMESAN A LA TRUFFE D'ETE

CEVICHE DE DAURADE A LA MANGUE 20 €
& LECHE DE TICRE A LA PASSION

TARTARE DE VEAU 20 €
& AVOCAT FRAIS

DECLINAISON DE TOMATES BURRATA CREMEUSE 19 €
& GASPACHO GREEN ZEBRA

SALADE DE THON FACON TATAKI y JAE >
& PASTEQUE FRAICHE, CREME D'AVOCAT

FRITTO MISTO DE LA MER 16 €
& MAYONNAISE CHIPOTLE

4 FLEURS DE COURGETTE EN BEIGNET 13€

& SAUCE FETA

MENU ENFANT

UN SIROP
AIGUILLETTES DE POULET PANEES OU FILET DE POISSON %€
GARNITURE AU CHOIX

UNE BOULE DE GLACE AU CHOIX




PLATS

BELLE SOLE GRILLEE 53 €
500/600 GR - UNE GARNITURE AU CHOIX

BELLE SOLE MEUNIERE 53 €
500/600 GR - UNE CGARNITURE AU CHOIX

FILET DE POISSON DU JOUR 28 €
& POMMES DE TERRE SAFRANEES, TOMATES SECHEES, BOUILLON DE
BOUILLABAISSE

NOIX DE SAINT-JACQUES POELEES 33€
& PUREE DE PETITS POIS, CHORIZO CROUSTILLANT

LINGUINES AU HOMARD 42 €
& SAUCE CRUSTACES

PICANHA DE BCEUF ANGUS 32€
& SAUCE CHIMICHURRI - UNE GARNITURE AU CHOIX

MEZZI RIGATONI AU PESTO 26 €
& STRACCIATELLA CHIFFONNADE DE MORTADELLE A LA PISTACHE

BOWL VEGE 21€
& FALAFELS

BOWL THON 27 €
TARTARE DE BCEUF 2€

& TOMATES SECHEES, COPEAUX DE PARMESAN, FRITES FRAICHES AU
PAPRIKA FUME




POISSONS ET VIANDE
D'EXCEPTIONS

POUR 2 PERSONNES - DEUX GARNITURES AU CHOIX

TOMAHAWK DE BCEUF 9 € les 1009
& SAUCE BEARNAISE, CHIMICHURRI

SELON ARRIVAGE

POISSON ENTIER GRILLE 1 € les 100g
LOUP, DAURADE, SAINT-PIERRE OU TURBOT

LANGOUSTE GRILLEE 18 € les 100g
HOMARD GRILLE 13 € les 100g
GARNITURES 5€

FRITES FRAICHES (SUPPLEMENT TRUFFE D'ETE FRAICHE +3€)
MOUSSELINE DE PATATES DOUCES AU CUMIN

POLENTA CREMEUSE AU PARMESAN ET POELEES DE CHAMPIGNONS
SALADE SUCRINE, TAHINIET PANKO

PUREE DE PETITS POIS

POELEE DE LEGUMES D'ETE




DESSERTS

MILLEFEUILLE A LA FRAISE 12 €
CREME VANILLE INFUSEE A LA VERVEINE

COOKIE AU CHOCOLAT 12 €
FRUITS SECS CARAMELISES PATE A TARTINER MAISON, GLACE VANILLE

TARTE AU CITRON DESTRUCTUREE 12 €
BISCUIT NOISETTE

CROUSTILLANT AU CHOCOLAT 12 €
PRALINE A LA CACAHUETE

FRUITS GIVRES 13 € la piece
CITRON, BANANE, PASSION, CITRON VERT/MENTHE

ACCORDS SORBETS ET SPIRITUEUX 15€
MANGUE / RHUM, PECHE DE VIGNE / TEQUILA, CITRON / VODKA

BOULE DE GLACE “MAISON GAVROCHE" 4 €
VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, YAOURT, CAFE, MENTHE CHOCOLAT, MANGUE,
CITRON, PECHE DE VIGNES

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES 10 €
CONFITURE DE TOMATE

A PARTAGER

PETITS CHOUX GARNIS A LA PISTACHE 20€
COMPOTEE DE FRAMBOISE

L’ANANAS ET SES FRUITS FRAIS 18 €

SAUCE CHOCOLAT




